
Fontos Információ ÉLES RÉSZEK. Használata felnőtt 
felügyelete mellett ajánlott.

FIGYELMEZTETÉS:

Máz

Fontos:
• Kerülje a bőrrel való hosszantartó érintkezést. Azonnal mossa le.
• Használata felnőtt felügyelete mellett ajánlott.
• NE EGYE MEG.
• Használat után mosson kezet.
• Öblítse le vízzel, ha szájába vagy szemébe kerül.

Foltosodásra vonatkozó tanács: 
A felületek és szövetek foltosodásának elkerülése érdekében
azonnal mossa le szappannal és vízzel.

Nem fogyasztásra szánt modellező keverék.
Nem mérgező. NEM TARTALMAZ BÚZÁT.
Foltosodásra vonatkozó tanács: A gyurma olyan színezőanyagokat 
tartalmaz, amelyek foltosodást okozhatnak szöveteken és porózus felületeken. 
Mossa le bőrét szappannal és vízzel.
Tárolás: A legjobb eredmény érdekében tárolja a fel nem használt gyurmát 
ebben a légmentesen záródó tasakban. Ne tárolja 100°F (37,7°C) feletti helyen.
Száradási ido: Ha levelgőn szárítja meg alkotását, a teljes száradás körülbelül 
72 órát vesz igénybe.

Gyurma
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A termékek és színek eltérhetnek a képen láthatótól.
Megfelel az ASTM D4236 szabványnak. A Cra-Z-Art®-nál garantáljuk a minoségünket.

Ha nem teljesen elégedett termékünkkel, keresse fel vevőszolgálatunkat.
Kínában készült.

KÉRJÜK, ŐRIZZE MEG EZT A DOKUMENTUMOT KÉSŐBBI HIVATKOZÁS CÉLJÁBÓL.

Importálja és Magyarországon forgalmazza:
Modell & Hobby Kft., 1097 Budapest Könyves Kálmán krt.

12-14., Tel: 06-1/431-7451; info@modell.hu,
www.modellhobby.hu

Az élvezetes alkotáshoz 
először olvasd el a 

használati utasítást.

A legroppanósabb eredményhez
Győződj meg róla, hogy a gyurma nem száradt ki a mázazás elott.

A gyurma gyorsan szárad. Felbontás után tedd visszazárható tasakba.   

Egyszerre egy sütit készíts a roppanós gyurmából.
Formázás után azonnal kend be mázzal.

A máz legyen teljesen száraz, mint egy kemény héj, mielőtt összeroppantod.

Mázazz! Azonnal kend be mázzal a gyurmasütit.
NE HAGYD, HOGY A GYURMA KISZÁRADJON A MÁZAZÁS ELŐTT!

1. Tedd a gyurmasütit egy 
tapadásmentes papírra.

2. Jól rázd fel a mázat.

3. Kend be mázzal 
alkotásodat. A száraz 
ecsettel a lehető 
legegyenletesebben vidd 
fel a mázat.

4. A sütit teljesen fedje be 
a máz.

Az ecsetet minden használat után mosd ki.

Ha nem mosod ki, a máz gyorsan rászárad 
az ecsetre.

Az ecsetet alaposan szárítsd meg.

         A mázba nem kerülhet víz.

Ecset karbantartása

!

Roppants!

A mázzal bekent ételt tapadásmentes
papíron szárítsd, és időnként helyezd 

át a papír egy másik részére.
A máz teljesen száradjon meg.

A máz legyen olyan, mint egy 
kemény héj, mielőtt 

összeroppantod.

A száradási ido eltérhet
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Száradási
ido

3-8 óra
Ha ragacsos, hagyd 

még száradni a 
tökéletes 

roppanáshoz!

Annyira ro�anós!

Tipp:
Használj pálcát a kész süti

forgatásához, így könnyebb
bekenni mázzal.

Kerüld a nagyobb
cseppek

kialakulását, mert
azok száradása

hosszú ideig tart.

Mázazás előtt. Mázazás után.
A máz fehéresre szárad.

Ezekre lesz szükséged
Visszazárható tasak. Felbontás után ebben tárold a gyurmát.

Papír: egy tiszta munkafelület letakarásához.

Víz: az ecset kimosásához a máz felvitele után. Ne hagyd, hogy a máz az
ecsetre száradjon.

Formázd a gyurmát, és tedd még élethűbbé alkotásaidat olyan kellékekkel, 
amelyeket akár a házban is megtalálsz. Egy fogpiszkálóval például 
pöttyökkel díszítheted a gyurmaeper felületét.

1
FORMÁZZ!

2
MÁZAZZ!

3
ROPPANTS!

FORMÁZZ!
MÁZAZZ!

ROPPANTS!

TIPP
Akkor a legroppanósabb,

ha a sütit azonnal feltö-
röd, amint a máz megszá-

radt.
Ezzel elkerülheted,

hogy az egész
kiszáradjon.

TIPP
Roppantás előtt 

győződj meg
arról, hogy a máz 

mindenhol
megszáradt.

TIPP
Gyorsan 

nyomd, hogy 
roppanjon!

Angol nyelvű oktatóvideók:
www.cra-z-art.com
VIDEOS / HOW-TO

Create & Crack Sütigyár
roppanós gyurmával!

Popping Clay!Popping Clay!

Roppant szenzációs! 6+
25074



Keverd a gyurmákat, ha többféle színre vágysz.
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Egyszerre csak keveset keverj össze.

+ =

Használd a fagyitölcsér formát 
a fagyi kivágásához. 

Majd formázd és tökéletesítsd 
kedvedre.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

Válaszd ki a színeket.
A fel nem használt 
gyurmát tedd a 
visszazárható tasakba, 
hogy ne száradjon ki.

FORMÁZZ! Egyszerre egy sütit készíts, majd kend be mázzal.
MÁZAZÁS ELŐTT NE HAGYD MEGSZÁRADNI A GYURMÁT.
Kövesd az útmutatót a sütik megformálásához, vagy 
alkoss saját ötlet alapján.

Válaszd ki a színeket. 
Formázz hosszú hengereket. 

Helyezd őket egymás felé,
és csavard őket össze.

Vágd �ncsi darabokra.

Tökéletesítsd a formát.

Tekerd fel!

Formázz
egy labdát.

Formázz egy 
lyukat a 

közepébe, ahová 
beillesztheted a 

levélkoronát. 

Húzz vékony 
csíkokat a 

felületébe a 
mellékelt 

eszközökkel.

Készítsd el
az ananász leveleit!

Kekszlapok közé zárt
pillecukros �nomság.

S’Mores
Formázz

csavart �nomságot.

Csavart
cukorka Válaszd ki a színeket.

Formázz egy
színes nyalánkságot.

Nyalóka
Keverj új színeket.

Formázz darabonként.

Ezek az eszközök
hengerléshez, 

vágáshoz
és textúra 

hozzáadásához
valók.

A színes 
szórással még 
ínycsiklando-

zóbb kinézetet 
varázsolhatsz 

sütijeidnek.

Ananász
Válaszd ki a színeket.

Keverd őket össze.
Formázd!

Eper

Díszítsd!

Vedd ki a formából.

A fogó segítségével tépd le
a felesleges gyurmát.

Tökéletesítsd a formát.

Távolítsd el
a gyurmafelesleget! Szépítsd, díszítsd! Állítsd össze! Formázd! Állítsd össze! Állítsd össze! Állítsd össze!

Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! Aztán azonnal kend be mázzal! 

Válaszd ki a színeket,
és keverj újakat.

Tölcséres
fagyi A titok itt

a részletekben rejlik.

Dinnye Fánk

Sodorj egy vastagabb hengert.

Készíts masnit. 
Lapíts ki egy 

gyurmadarabot, 
majd nyomd 

össze középen. 
Illesz egy kis 

gyurmagolyót a 
közepére.

Formázz egy fehér és egy 
szivárványszínű hengert.

Csavard össze a két gyurmakukacot,
majd görgesd, amíg sima nem lesz.

Sodorj egy
apró zöld szárat.

A levelek elkészítéséhez 
formázz először egy 

labdát, lapítsd ki és nyomd 
össze az egyik végét.

Formázz kör 
alakú formát 

piros gyurmából, 
és alakítsd eper 

formájúra.
Az élethűbb 

hatás elérése 
érdekében 

szúrkálj 
pöttyöket a 
belsejébe.

Keverj új 
színeket.

A gyurmakeksz 
elkészítéséhez 

használd a 
hengert. A 
kilapított 

gyurmát vágd 
ketté, mivel két 

kekszre lesz 
szükséged.

Az élethűbb 
hatás elérése 

érdekében 
szurkáld meg.

Lapíts és formázz
csokiszószt.

Formázz
pillecukor
gömböt.

Szórd rá
a színes

golyókat!

A fogó segítségével távolítsd el
a gyurmafelesleget.

Szórj rá díszítőelemeket.

Lapítsd ki a gyurmagolyókat.

Formázz apró magokat,
és helyezd el a dinnyeformán.

Lapíts ki egy zöld és egy fehér csíkot, 
majd helyezd ezt is a formára.

Ez lesz a dinnye héja.

Töltsd ki a forma többi részét
rózsaszín gyurmával.

Egy édes meglepetés!

A fánk elkészítéséhez használj két 
formát. Először a gyurmamáz 

színét helyezd a formába.

Rakd össze a két fél fánkot.

Távolítsd el a formákat.
Tökéletesítsd a gyurmafánkot.


